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CRNOGORSKO MASLINARSTVO SA OSVRTOM
NA PODRUCJE PASTROVICA

Sazetak: Crnogorsko primorje je, usljed specificnog reljefa i mediteranske klime, vise
hiljada godina dominantno stani$te masline. Sa oko 450.000 rodnih stabala maslina se gaji
kao tradicionalna kultura na porodi¢nim gazdinstvima. Na podruéju opstine Budva gaji se
oko 9% od ukupnog broja rodnih stabala.

Crna Gora uvozi maslinovo ulje, ali boljim kori$¢enjem postojeéih kapaciteta, uvoz se
moze znatno smanjiti. Zato su permanentni zadaci: revitalizacija starih i podizanje novih
zasada, poboljsanje kvaliteta ulja, uvodenje novih mjera u proizvodnju itd.

Crnogorsko primorje, narocito podrucje Pastrovica, kao atraktivna turisticka destina-
cija predstavlja povoljno trziste za plasman domaceg ulja tokom turisticke sezone i kroz me-
diteransku ishranu, ¢ime se pruzaju velike mogu¢nosti i otvaraju novi izazovi za maslinar-
ski sektor.

Kljucne rijeci: maslinarstvo, tradicija, Pastrovici

1. UVOD

Crnogorsko primorje sa oko 300 km obale, specifi¢nog reljefa i pod uticajem
mediteranske klime, vise hiljada godina dominantno je stani$te masline, glavne po-
ljoprivredne kulture. U odnosu na povrsinu koju pokriva, Crna Gora ima najstari-
je primjerke stabala masline i u Sirem regionu. Stablo Stare masline u Baru i Velje
masline u Ivanovi¢ima starosti su, procjenjuje se, preko 2.000 godina. Zahvaljuju-
¢i specificnom reljefu priobalja, najveci dio maslinarskog podrucja (85%) je u pod-
nozju planinskih masiva Orjena, Lov¢ena i Rumije, a mali dio u podru¢ju Skadar-
skog jezera i okolini Podgorice.

Povoljni ekoloski uslovi sa optimalnom temperaturom (15,5 °C) i godi$njom
koli¢cinom padavina (1.652 mm) pogoduju razvoju maslinarstva duz Crnogorskog
primorja. U posljednjih nekoliko godina pojavljuju se dugi periodi bez kise to-
kom ljeta. Povoljni uslovi za maslinarstvo su i u okolini Podgorice pa se na ovom
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podrudju intenzivira po-
dizanje zasada u posljed-
njih 5-6 godina.

U primorskom po-
drudju postoje brojni iza-
zovi u razvoju maslinar-
: stva. Potrebno je naci
"""'-B;.d::; .' najbolje rjesenje kako bi

: se o¢uvao i dalje razvijao
maslinarski sektor znaca-
jan i za razvoj drugih pri-
vrednih grana, npr. tu-
rizma. Takode, potrebno
je povecati proizvodnju
i poboljsati kvalitet ma-
slinovog ulja, sve vise ci-
jenjenog proizvoda, ko-

Slika 1. Maslinarske oblasti i podrejoni ji CG uvozi. Veoma zna-

¢ajno je koris¢enje posto-

je¢ih kapaciteta u promociji maslinarske proizvodnje u CG, prosirenje asortimana
kao i plasman proizvoda kroz turizam.

2. KARAKTERISTIKE MASLINARSTVA

Maslina je u Crnoj Gori zastupljena sa oko 450.000 rodnih stabala na povr-
$ini od oko 3.200 ha. Dominira gajenje masline kao tradicionalne kulture (oko
70%) na usitnjenim porodi¢nim gazdinstvima, veli¢ine 0,2-2,0 ha. Ne postoje ve-
¢i proizvodni kompleksi pod maslinom, $to potvrduju i podaci Popisa poljoprivre-
de 2010. g. [1].

Najveci jedinstveni prostor pod maslinom nalazi se u dva kompleksa: Valda-
nos sa oko 80.000 stabala i na poluostrvu Lustici sa oko 20.000 stabala. Ovo su
kompleksi starih stabala koja zahtijevaju ozbiljniju regeneraciju i sveobuhvatniju
za$titu ne samo od bolesti i Stetocina, ve¢ i za o¢uvanje jedinstvenosti kompleksa
i valorizaciju kroz zastitu predjela, obnovu proizvodnje, turisticku promociju i dr.

Novih zasada pod maslinom jo$ uvijek je malo u odnosu na potencijal i uku-
pnu zastupljenost. Podizanje mladih zasada intenzivira se u zadnjoj dekadi, tako
da oni ¢ine oko 10% ukupnog maslinarstva. Najintenzivnije podizanje maslinjaka
je na podrucju opstine Ulcinj, zatim u Boki Kotorskoj te okolini Podgorice. U po-
sljednjih 5 godina zasadeno je oko 50.000 novih sadnica masline.

Mogucénosti za prosirenje gajenja masline na novim povrsinama postoje, a najvece
na prostoru Zetsko-bjelopavlicke ravnice od oko 5.000 ha. Potreba za gajenjem ma-
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sline, te pracenje savreme-
nih trendova ishrane ma-
slinovim uljem, privukla je
brojna domacinstva u oko-
lini Podgorice da se odlu-
¢e za podizanje maslinja-
ka. Ova grana je dodatno
promovisana podizanjem 2
ha gustog zasada na imanju
kompanije Plantaze (kom-
panija koja se dominantno
bavi proizvodnjom vina),
te dodatnih 6.000 sadnica

oko vinograda na Cemov- — - -
skom polju. Slika 2. Maslinarsko podrucje Ba

B Tasais
ra

U ovom podrucju do-
lazi do ekscesnog pada temperatura tokom zime, te postoji mogucénost izmrzavanja
masline. Zato se pri podizanju zasada vodi ra¢una o sortimentu i uglavnom sade
strane sorte tolerantne na niske zimske temperature.

Podizanje novih zasada masline u stalnom je programu podrske Ministarstva
poljoprivrede. Medutim, subvencije se odreduju po ha, a imaju¢i u vidu usitnjenost
posjeda i povrsina u CG, nije lako zadovoljiti kriterijume za podrsku. Ipak, udru-
zenja maslinara iz viSe ops$tina razvila su strategiju za sadnju milion stabala masli-
ne. Time bi se nadoknadio broj stabala unisten tokom 20. vijeka i dodatno povecao
broj stabala i proizvodni kapaciteti za proizvodnju maslinovog ulja.

Takva tendencija je u skladu sa Strategijom razvoja poljoprivrede (2006-2013)
[15], prema kojoj bi se proizvodni kapaciteti masline mogli povecati nekoliko puta.
Sada se od postojecih kapaciteta (zasada, stabala) koristi oko 60%.

3. MASLINARSTVO PASTROVICA

Na podrucdju opstine Budva je 41.800 rodnih stabala, odnosno 9,3% od uku-
pnog broja u Crnoj Gori. Prosje¢na proizvodnja ploda masline je oko 500 t, odno-
sno prosje¢no oko 12 kg po stablu ili oko 4 kg ulja po stanovniku opstine. Podruc-
je budvanske opstine najvise je optere¢eno urbanizmom i izgradnjom turistickih i
stambenih objekata, buduci da je opstina sa najrazvijenijim turizmom u CG. Me-
dutim, sa razvojem turizma, maslinarstvo, po kojem je ovo podrucje bilo pozna-
to i koje je predstavljalo izvor dohotka za stanovni$tvo, postalo je marginalna gra-
na (Slika 3-4). Nema evidencije o broju gradnjom unistenih stabala, kao ni plana
o zadtiti preostalog maslinarskog fonda. Stavise, okolni lokaliteti i urbane cjeline,
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Slika 3. Maslinjak u Petrovcu Slika 4. Stara maslina Przno

kao npr. Petrovac, sve viSe gube zelene povrsine sa maslinama i postaju zgusnuta
naselja za povremeni boravak.

4. SORTIMENT MASLINE U CRNOJ GORI

Tokom vise od 2000 godina gajenja masline na podrucju Crnogorskog primor-

jarazvio se relativno veliki broj sorti pod uticajem klimatskih uslova. Pretpostavlja
se, takode, da su i razlicite civilizacije i kulture koje su upravljale podrucjem naseg
Primorja $irile svoj sortiment kao i postojece sorte. To je dodatno obogatilo gene-
ticke resurse masline, koji jo$ uvijek nijesu dovoljno istrazeni.
Prema sortimentu izdvojile su se dvije oblasti — podrejona (Slika 1-2): na jugu Bar-
ski podrejon koji obuhvata opstine Ulcinj, Bar i Budvu, u kojem dominira jedna
sorta (zutica) i Bokokotorski podrejon u kojem se gaji vise sorti, a gdje opet domi-
nira Zutica (Slika 5).

Generalno posmatrano, najvaznija sorta masline u CG je sorta Zutica, koja je za-
stupljena od 98% u opstinama Ulcinj i Bar, pa do 35% u Boki Kotorskoj. Pored ove
sorte, veoma su zastupljene i druge autohtone sorte koje se tradicionalno gaje: cr-
nica (15%), lumbardeska (7%), sitnica (6%) i Sarulja (5%) i druge kojih ima oko 2%.

Pored dobrih osobina koje karakteri$u sortu zuticu (samooplodnost, dobar
kvalitet ploda i ulja, mogucnost kori$¢enja i za ulje i za jelo), a i druge crnogorske
sorte (krupan plod, rano zrenje, dobar kvalitet ulja), postojala je tendencija da se
njihovi nedostaci kao npr. alternativna rodnost, sadrzaj ulja u plodu, krupnoca plo-
daisl. - unaprijede introdukcijom novih savremenih sorti. Tako je u duzem posli-
jeratnom periodu, od pedesetih do devedesetih godina proslog vijeka, bilo aktuel-
no ispitivanje osobina i prilagodenosti stranih sorti uslovima Crnogorskog primor-
ja. Medutim, od velikog broja (vi$e od 60) ispitivanih stranih sorti, u kolekcionim
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zasadima u Crnoj Gori prisutno je tek nekoliko sorti
koje se u novije vrijeme Sire i ¢ine oko 5% sortimenta.
Medu stranim sortama najzastupljenije su francuska
sorta Picholine, italijanske sorte Coratina i Leccino i
$panska sorta slabe bujnosti i visoke tolerancije na ni-
ske temperature Arbequina, koja se §iri u intenzivnim
zasadima u okolini Podgorice i Ulcinja.

Za podrucje Budve, odnosno Pastrovica, karakte-
risticna je sorta Zutica sa svim pozitivnim karakteri-
stikama ploda i ulja. Takode, znacajna je i za zasti-
tu i hortikulturne karakteristike ambijenta koji je na

ovom prostoru visoko opterecen izgradnjom stambe-
nih objekata. Slika 5. Sorta Zutica

5. ZASTITA MASLINE

Veliki znacaj u obezbjedivanju i o¢uvanju kvalitetnog prinosa, koji je uslov za
dobar kvalitet maslinovog ulja, ima zatita masline od bolesti i $teto¢ina. U nasim
uslovima adekvatno sprovodenje mjera zastite uslovljeno je karakteristikama tere-
na, tradicionalnim zasadima i usitnjenim gazdinstvima. U proslosti se uglavnom
izvodila zastita protiv muve masline (Bactrocera oleae) tretiranjem iz aviona, a na-
kon zabrane takvih tretmana primjenjuje se zastita od zasada do zasada. To podra-
zumijeva redovni obilazak terena i pracenja intenziteta napada/prisustva muve ma-
sline na osnovu ¢ega se daju prognoze i preporuke kada i koje terene tretirati. Ovu
aktivnost redovno finansira Ministarstvo poljoprivrede, a izvode je stru¢na lica sa
Biotehnickog fakulteta (iz Centra za zastitu bilja i Centra za suptropske kulture).

U cilju optimizacije vremena primjene sredstava za zatitu bilja, ispituju se razli-
¢iti modeli za prognoze napada muve masline kao i metodi bioloske zastite [13, 14].

Od bolesti najzastupljenije je paunovo oko (Spilocea oleaginea). Nasa najvazni-
ja sorta veoma je osjetljiva i na paunovo oko i na muvu masline.

6. PROIZVODNJA MASLINOVOG ULJA

Proizvodnja maslinovog ulja u Crnoj Gori relativno je niska, ispod 500 t, a ne-
dostatak od oko 300 t se uvozi. Pocetkom 20 vijeka, medutim, maslinovo ulje sa
ovih prostora izvozeno je i bilo ¢uveno na brojnim trzistima u Evropi (stizalo i do
Amerike), pa se ¢ak sluzilo i na evropskim dvorovima. To je period koji se veze za
postojanje obaveze sadnje odredenog broja sadnica, te kazne i prijetnje oduzima-
njem maslina u slu¢aju zapustanja i nebrige.

Posebno znacajan period za crnogorsko maslinarstvo i uljarstvo bio je period
postojanja uljare ,Braca Mari¢” u Baru prije, te preuzimanje iste od strane drzav-
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ne kompanije ,Primor-
ka” nakon Drugog svjet-
skog rata. Ova kompani-
ja je osamdesetih godina
bila ¢ak opremljena i sa-
vremenom kontinuira-
nom linijom za preradu
masline velikog kapaci-
teta (2.000 kg). Medutim,
tokom perioda restituci-
je zemljista prethodnim
vlasnicima i privatizacije
preduzeca 90-ih godina
i o proslog vijeka, ova kom-
Slika 6. Tradicionalni Slika 7. Savremeni panija gubi poziciju lide-
mlin dvofazni mlin ra u preradi masline, a za-
tim i prestaje sa radom.

Pocetkom 21. vijeka privatna preduzeca nabavljaju kontinuirane linije za pre-
radu, kojih sada ima 15, dok je tradicionalnih kamenih mlinova u upotrebi jos 11
i svake godine se njihov broj smanjuje (Slika 6). Vecina starih mlinova za masline
je zapustena i ruinirana, a samo je mali broj obnovljen (ili se obnavlja) i stavljen u
funkciju turizma, odnosno koriste se kao ugostiteljski objekti.

Sa savremenim mlinovima za preradu, koji su manjeg kapaciteta od onog koji
je bio u fabrici ,,Primorka”, pojednostavljen je proces prerade i stvoreni uslovi za
poboljsanje kvaliteta proizvedenog ulja. Ovaj dvofazni centrifugalni sistem kapa-
citeta od 150 do 500 kg, omogucava da se preradi manja koli¢ina ploda (Slika 7).
To znaci da se plod odmah nakon branja moze preraditi, a dobijeno ulje ili preu-
zeti ili ostaviti na ¢uvanje u mlinu. Zato ve¢ina savremenih mlinova ima i kapa-
citete za ¢uvanje maslinovog ulja, uglavnom sudovi (tankovi) od nerdajuceg ce-
lika (inoks).

Postojeci preradivacki kapaciteti bez problema preraduju ukupnu proizvodnju.
Medutim, postoje proizvodni kapaciteti za oko 2.000 t maslinovog ulja. Moguce
je povecanjem sopstvene proizvodnje i koris¢enjem postojecih kapaciteta znacajno
smanjiti uvoz maslinovog ulja.

U tom pravcu u maslinarstvu se radi na revitalizaciji starih zasada, podizanju
novih zasada, pobolj$anju kvaliteta ulja, uvodenju novih preradivackih kapaciteta,
osposobljavanju laboratorije za ispitivanje kvaliteta maslinovog ulja itd.

Takve mjere podsti¢u maslinare i uljare da prate savremene trendove, te da se
sa svojim proizvodom pojave na trzistu. Kao prva pojavila se nova trgovacka mar-
ka maslinovog ulja ,,Barsko zlato” a u posljednjih nekoliko godina i novi proizvo-
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daci sa svojim visokokvalitetnim proizvodima: ,,Olcinium”, ,,Moric” - koji je prvi
registrovani proizvoda¢ maslinovog ulja sa Lustice i dr.

Proizvodnja organskog maslinovog ulja, narocito iz dominantno tradicional-
nih zasada mogla bi biti znatno veca, s obzirom na to da se uglavnom ne koriste
vjestacka dubriva i sredstva za zastitu bilja. Stoga, treba intenzivnije raditi na or-
ganizaciji i sertifikaciji proizvodnje.

Potros$nja maslinovog ulja na nivou drzave je prema procjeni oko 0,5 l/stanov-
niku. Maslinovo ulje se koristi u svakodnevnoj ishrani u primorskom podruc-
ju, dio se skladisti za slu¢aj nerodne naredne godine, dok se izvjesna koli¢ina ulja
iskoristi kao ’lijek’, zatim kao tradicionalni poklon, posebno tokom turisticke se-
zone. Jedan dio ulja plasira se na trzidte kao markirani proizvod, a najcesce na pi-
jacama, restoranima i dr.

Povecanje potro$nje maslinovog ulja u nasoj zemlji dodatno je otezano visokom
cijenom 8-15 eura za litar. Smatra se da bi povecanje proizvodnje dovelo do zna-
¢ajnijeg pada cijena ulja kod nas. Takode, intenzivnije povezivanje turizma i ugo-
stiteljskih objekata koji gostima nude domac¢i proizvod, moze da doprinese pove-
¢anju proizvodnje, poboljSanju kvaliteta kao i smanjenju cijena maslinovog ulja.

Iako je proizvedeno maslinovo ulje karakteristicno za nase Primorje i podre-
jone, dobijeno od autohtonih sorti i dodatno specificno zbog klimatskih i pedolos-
kih karakteristika podrucja, u Crnoj Gori nema nijednog proizvoda od masline sa
geografskom zastitom. To je izazov za vrijeme koje dolazi.

7. KVALITET MASLINOVOG ULJA

Kvalitet maslinovog ulja u prvom redu zavisi od sortimenta, a zatim od ekolos-
kih uslova podrucja u kojem se sorte gaje. S obzirom na to da Crna Gora ima au-
tohtone sorte i pedoklimatske uslove koji su specificni ¢ak i za uze prostore (mi-
kroklimate), moze se re¢i da i proizvedeno ulje ima jedinstvene karakteristike po
kojima se razlikuje od maslinovog ulja koje se proizvodi u regionu i onog koje se
uvozi u Crnu Goru. Sa takvim svojstvima ulja otvaraju se mogucnosti za plasman
na trziSte i potro$nju domaceg proizvoda.

Medutim, obim znanja i istrazivanja u ovoj oblasti nije dovoljan - kako zbog
skupe opreme na kojoj se analize rade, tako i zbog ogranicenog ulaganja u nauc-
na istrazivanja. Dosadasnja istrazivanja obuhvatala su samo analize za odrediva-
nje ukupnog sadrzaja ulja u plodu [2, 3] autohtonih sorti, koje se rade i kao usluga
proizvodac¢ima pri procjeni najboljeg momenta za berbu. Prve analize monosortnih
ulja nekih autohtonih sorti uradene su kroz bilateralnu saradnju sa Slovenijom [3].

Posljednjih godina je Centar za suptropske kulture u Baru nabavio gasni hro-
matograf, a zatim i HPLC, ¢ime se stvaraju uslovi za nova istrazivanja i analize ve-
¢eg broja parametara kvaliteta maslinovog ulja. Uz dodatnu sitnu opremu, usko-
ro ¢e se vrsiti analize sastava i kvaliteta maslinovog ulja dobijenog od autohtonih
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sorti. Pored usluga proizvodac¢ima kod plasmana, nova oprema treba da omogu-
¢i analize uzoraka iz uvoza. Rezultati analiza mogu se koristiti za karakterizaciju
sorti kao vaznih genetickih resursa.

Dodatno, radi se na formiranju panela za organolepticku ocjenu maslinovog
ulja. U Centru za suptropske kulture osoblje koje radi u oblasti maslinarstva posje-
duje sertifikate i zavr$ene medunarodne treninge za senzornu ocjenu maslinovog
ulja. Takode, u posljednje dvije godine i proizvodaci iz udruzenja maslinara prosli
su obuke i oformili grupu panelista koja se redovno sastaje i uvjezbava.

8. GENETICKI RESURSI

Izucavanje i karakterizacija genetickih resursa podrazumijeva poredenje mor-
foloskih svojstava, genetickih osobina i sastava maslinovog ulja. Prikupljanje in-
formacija o karakteristikama sorti masline i maslinovog ulja odredenog podrucja
od posebnog je znacaja u postupku zastite porijekla.

Ranija istrazivanja autohtonog materijala masline obuhvatala su morfolosku
karakterizaciju ploda i kostice, te hemijski sastav ploda [4, 6]. Sa napretkom bioteh-
nologije i uvodenja molekularnih tehnika za geneticku karakterizaciju biljnih vr-
sta, a time i masline, zapoceta je analiza i nasih genetickih resursa masline. Anali-
zom sa izoenzimima i RAPD (Random Amplified Polymorphic DNA) tehnikom [7,
8] pokazana je moguc¢nost razlikovanja sorti, ali i potencijalna raznolikost u okvi-
ru najzastupljenije sorte Zutice. Ova istrazivanja su nastavljena uz primjenu novih
tehnika, SSR (Simple Sequence Repeates), u saradnji sa partnerskom institucijom
iz Slovenije. Ukljucen je veliki broj jedinki najvaznije sorte, a takode i drugih au-
tohtonih sorti. Dio ovih istrazivanja publikovan je u okviru doktorske disertacije
u Centru za suptropske kulture u Baru [9, 10, 11, 12].

Istrazivanja potvrduju postojanje varijabilnosti genetickog materijala masli-
ne, a ukazuju i na potencijalno postojanje homonima i sinonima. Dodatno, istra-
zivanja ukazuju na potrebu rada na individualnim stablima koja pokazuju pozelj-
ne pozitivne osobine.

Vazan geneticki potencijal predstavljaju stara stabla, ¢ija se starost procjenjuje
na oko hiljadu i vise godina. U toku su ispitivanja na njihovoj karakterizaciji kao
potencijalnih prethodnika / maj¢inskih biljaka za savremene zasade. Neka od sta-
rih stabala ispituju se i na podrucju Pastrovica. Preliminarne analize ukazuju da
je kod ovih primjeraka dominantna sorta Zutica, odnosno da je maslina vegetativ-
no razmnozavana (priljepcima).

9. INSTITUCIONALNA PODRSKA RAZVOJU MASLINARSTVA U CG

U maslinarstvu Crne Gore djeluje vi$e institucija i organizacija. Krovno je Mi-
nistarstvo poljoprivrede i ruralnog razvoja, koje kroz zakonske propise regulise
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Slika 8. Tradicionalni pribor u maslinarstvu

sektor maslinarstva, odnosno kvalitet maslinovog ulja. Strategija poljoprivrede Cr-
nogorska poljoprivreda i EU - Proizvodnja hrane i ruralni razvoj [15], posebno obra-
duje maslinarstvo i moguc¢nosti razvoja njegovih kapaciteta. Takode, Nacionalni
program za proizvodnju hrane i ruralnog razvoja (2009-2013) predvidio je mjere
podrske ovom sektoru. Proizvodace posebno zanima podrska investicijama, koja
moze iznositi do 50% ulaganja u obnovu plantaze i podizanje novog zasada.

Udruzenja maslinara, kojih u Crnoj Gori ima pet, djeluju na o¢uvanju tradicije
(Slika 8), podrzavaju maslinare i uljare, vr$e koordinaciju sa Ministarstvom i savje-
todavnom sluzbom, organizuju razlicita predavanja i treninge i sl., te u novije vri-
jeme i u pripremi aplikacija za projekte i realizaciji istih. Prepoznatljive su i karak-
teristicne za pojedine djelove naseg Primorja manifestacije koje udruzenja uz po-
drsku opstina i drugih institucija organizuju, a takve su ve¢ tradicionalna Maslini-
jada u Baru (Slika 9), Bokeska maslina, Dani mladog ulja u Boki i dr.

Biotehnicki fakultet sa Centrom za suptropske kulture iz Bara, ali i Centrima
za zastitu bilja i zemljiste iz Podgorice, veoma je involviran u aktivnosti u masli-
narstvu preko realizacije nau¢nih projekata, obrazovanja studenata, ekspertskih
analiza, organizacije treninga i edukacija maslinara, zasdtite masline, analize ma-
slinovog ulja i zemljista i dr.

Medutim, ve¢ duze su aktuelna ista pitanja i zadaci na kojima treba raditi na
cijelom Crnogorskom primorju: registar/katastar maslinarske proizvodnje, obnav-
ljanje i regeneracija starih zasada, intenziviranje podizanja novih zasada, korisce-
nje genetickih resursa u maslinarstvu, podizanje nivoa kvaliteta maslinovog ulja
i njegova sertifikacija. Razvojem maslinarstva treba podsticati razvoj drugih pri-
vrednih grana (turizam, kultura, zdravstvo), kontinuirano obrazovanje i pracenje
savremenih trendova u maslinarstvu na svim nivoima i naravno jacanje istrazivac-
kog i nau¢nog rada u ovoj oblasti.
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Crnogorsko primorje, narocito podrucje Pastrovica, kao atraktivna turisticka
destinacija ne moze se odvojiti od maslinarstva koje treba da bude jedan od kljuc-
nih ¢inilaca za primorski ruralni turizam. Samo kroz razvoj kapaciteta, njegova-
nje i isticanje sopstvenih vrijednosti, te irenje znanja o istim, mozemo ocekivati
ozbiljniji zaokret i napredovanje u oblasti maslinarstva.
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Biljana LAZOVIC, Mirjana ADAKALIC, Tatjana PEROVIC

MONTENEGRIN OLIVE GROWING WITH AN
OVERVIEW OF THE PASTROVICI REGION

Summary

Montenegrin coast, with the specificrelief and the Mediterranean climate, has been-
the dominantolive habitat for several thousandyears. With about 450,000 productivetreesit
is predominantlygrown astraditional cultureon family farms. In the areaof Budva there are
about 9% of thetotalolive trees. Montenegro is importing olive oil. But with more intensive
use ofexisting capacities, the import of olive oil can besignificantlyreduced. Thus, theperma-
nentactivities are: the revitalizationof the oldplantation, planting new orchards, improving-
the quality ofolive oil, introduction of new measuresin theproduction, etc.

Montenegrin coast, especiallyarea of Pastrovici, asan attractive touristarea, has op-
tionsformarketingof domestic oilduringthe tourist seasonandthrough theMediterraneandi-
et, whichopens a great opportunities andchallengeforthe olive sector.

Key words: olive growing, tradition, Pastrovi¢i
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